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CONOCENOS

Somos una empresa 100% Mexicana que fabrica soluciones en ingredientes
para el area de panaderia, pasteleria, reposteria, y heladeria. Los productos
que creamos, ayudan a mejorar la eficiencia y a incrementar el rendimiento ya
que son listos para usar o de rapida preparacion.
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Aris rellenos
Nacen nuestras marcas Nace nuestra marca Lanzamiento de nuestra Nace Se inaugura nueva planta
GLITy MITOP , WATER & WHIP TIENDA EN LINEA Bake like a boss

de polvos para hornear.
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- NO ESCURRE - HECHA A BASE DE AZUCAR - SE PUEDE PINTAR




ADITIVOS
additives

BRILLADORES
glossers

COBERTURAS
coatings

COCOAY DERIVADOS
cocoa products

COMPLEMENTOS
complementary products

. RELLENOS PARA PANIFICACION
cream fillings

ESENCIAS
flavorings
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Visita nuestra tienda en linea en :

www.arisonline.com.mx
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IDEAS Y RECETAS EN NUESTRAS

REDES SOCIALES

FRUTAS DE TEMPORADA
seasonal fruit

GLAZE
piping gels

. COMPLEMENTOS PARA BATIDO
add-ons for bakery

LACTEOS
dairy products

RELLENOS CON FRUTAS
fruit fillings
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PALETERIAY NEVERIA
popsicle and ice cream products

” POLVO PARA HORNEAR
baking powders
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water & whip

od o




_—

ADITIVOS 1

additives




ADITIVOS

additives

(01 )= RENDIDOR
© Rendidor

Emulsificante para panificacién que ayuda a mantener la suavidad
del pan, proporcionando mayor tiempo de vida de anaquel.
Baking emulsifier that keeps bread softness longer.

VENTAJAS

-No permite que la humedad migre.
It doesn’t allow moisture to migrate.
-ldeal para la produccién de pan con

periodos largos de almacenamiento.
Ideal for the production of bread with
long periods of storage.

-Uso: 250 gr de Rendidor por cada 44 kg
de harina (1 bulto).
Preparation: a quarter of flour for a

Caja con 5 bolsas de 1 kg - quarter of ':endidor' &nd’dor

221b bagS, 5in a cardbox Pan que dura sin hacerse duro
g~ _
DESMOLDEX

> Desmoldex

Desmoldante para panificacién. Untalo en moldes y
charolas para evitar que el pan se pegue durante el horneo.
Bakery coating, that helps avoid the bread sticking into trays.

VENTAJAS

-Contiene un emulsificante que facilita la
limpieza de sus charolas.
Emulsifier that facilitates the cleanse of trays.

-No guarda olores ni sabores.

Does not keep odors nor flavors.

-Se puede usar con aspersor

It can be used with sprinkler Caja con 5 bolsas de 1 kg
2,2 b bags, 5 in a cardbox

De linea Sobre pedido o De temporada

standard item on demand seasonal item
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glossers




BRILLADORES

glossers

03 J= BRILLO GEL SABOR CHABACANO

O Apricot gelified glosser

Ideal para dar brillo a frutas en conserva y pan
después de hornear.
Ideal for brightening canned fruits and bread after baking.

VENTAJAS

-Se diluye al gusto.
May be diluted.

-Ideal para productos de panificacién
precocidos o recién salidos del horno.

Ideal for pre cooked or baked products.

| T-C03401 Caja con 5 bolsas de 1 kg
2.2 b bags, 5 in a cardbox

L

e De linea Sobre pedido e De temporada
standard item on demand seasonal item




RILLADORES

glossers

" BRILLO LISTO PARA USAR (04)

o Crystal glaze [ T-co3401 |

Ideal para dar brillo a FRUTAS FRESCAS.
Ideal for brightening FRESH FRUITS. Ready-to-use glaze.

VENTAJAS

-Listo para usar.
Ready-to-use.

-Se diluye al gusto.
May be diluted.

-Retrasa el tiempo de oxidacién de la fruta.
Slows down fruit oxidation.

Cubeta con 5 kg
11,1 Ib pail.

CRYSTAL BRILLO MIRROR

» Ready-to-use glaze

i f | : Brillo cristalino disefiado para ALTA REPOSTERIA,
I B disimula las imperfecciones de la fruta.
B Crystal glaze designed to minimize fruit imperfections.

VENTAJAS

-Retarda la oxidacion de las frutas.
Slows down fruit oxidation.

-Capa uniforme, delgada y cristalina que otorga un
brillo excepcional a las frutas para decoracion.
A thin, uniform and crystalline layer that gives exceptional

Caja con 20 mangas de 250 g brightness.
T-C03456 8.8 oz pouches, 20 in a cardbox

o De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item
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coatings




COBERTURAS

~_coatings |

" COMPOUND CHOCOLATE O

© Compound chocolate

Chocolate sucedaneo especial para cubrir y hornear.
Chocolate substitute used to cover cakes, donuts and also
for baked desserts.

VENTAJAS

-Soporta altas temperaturas de horneo.
Oven-proof resistant.

-Capa delgada, no se quiebra, no pierde su brillo.
Does not crack nor loses its shine after it is applied.

-Secado rapido.
It dries fast.

-ldeal para donas, chocolatines y galletas.

Ideal for donuts, chocolatines and cookies. Caja con 10 mangas de 1 kg
2.2 |b pounc pack, 1o in a cardbox

(07) MITOP GANACHE LISTO PARA USAR

> Ready-to-use ganache

Cobertura tipo ganache lista para usar. |deal para la
decoracién de pasteles y postres. Puede usarse como
espejo para pastel.

Ready-to-use ganache designed for pastry creations.

It can be used as a cake mirror. itici
T-C04270 [HaehY

mocha

VENTAJAS oS TRES LECHES

tres leches

-Aplicacion homogénea que proporciona un ;
i . T-C04267
gran atractivo y brillo a sus pasteles.

Covers the final product in an homogeneous way s

~Acabado fresco.

YRR CAJETA QUEMADA

and adds great shine. CHOCOLATE

chocolate

Fresh texture. _ CHOCOLATE BLANCO

white chocolate

Caja con 20 mangas de 250 g -Se puede aplrc_:ar d!recto en el pan.
2.2 b pounch pack, 20 in a cardbox It may be applied directly to the bread.

e De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item




COBERTURAS /1

- coatings L4 '

(08

GLITESPEJOPARAPASTEL
© cCake mirror

Cobertura aperlada que crea una capa con efecto de espejo
en pasteles y mousses otorgandoles un brillo excepcional.

A dazzling and sparkling coating that provides cakes and mousses
with a perfect finish.

7 MORA AZUL ALGODON DE AZUCAR
1-C03150 blueberry T-C03151 cotton candy
T-C03152 [ T-C03160 [l
T-C03154 [REARCAEANE T-C03162 [RaNe
T-C03156 |t cleai
ZARZAMORA
T-C03158 EthE»%bAer!y T-C03166 blackberry /——\
Caja con 20 mangas de 250 g @

2.2 |b pounch pack, 20 in a cardbox

PASO 1 VENTAJAS

S -Corta una esquina de la manga
! yvierte GLIT, en forma de espiral
sobre un pastel cubierto con -Brillo y acabado perfecto.
crema batida Water & Whipa. brightness and perfect finish.

> PASO 2 -De facil aplicacién, listo para usar.
- ready-to-use.
-Extiende GLITscon la espatula hasta
formar un espejo.

PASO 3

-Coloca la manga de GLIT,en el borde superior
del pastel, gira el pastel de 2 a 3 veces sin tocar
la crema y deja que cubra el lateral del pastel
totalmente.

e De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item




COBERTURAS

coatings

—,

{~ outpeLuxe el 09)

Cobertura aperlada que crea una capa con efecto de espejo
en pasteles y mousses otorgandoles un brillo excepcional.

A dazzling and sparkling coating that provides cakes and mousses
with a perfect finish.

T-C03176 [araVa
DORADO
[ T-c03176 RIS

Caja con 20 mangas de 250 g
2.2 |b pounch pack, 20 in a cardbox

VENTAJAS

-Colores increibles.
Incredible colors.
-Facil aplicacion para cubrir todo el pastel
o hacer un drip cake.
Easy application to cover the whole
cake or make a drip cake.

-Listo para usar.
Ready to use.

-Acabado diamantado.
Sparkling finish.

-Se puede aplicar sobre
crema batida o mousse.

Can be applied over whipped cream
or mousse.

e De linea Sobre pedido o De temporada
¥ standard item on demand

seasonal item
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COBERTURAS

~_coatings

S _—
10

© Sugar glaze icing

Cobertura glaseada de aztcar
con brillo y secado rapido.
Sugar glaze icing.

VENTAJAS

-No pierde su brillo después de su aplicacion.
It does not lose its characteristics after its application.

-Secado rapido.
; CHOCOLATE SEMI-AMARGO
Quick dry. T-C05116 bittersweet chocolate
-No se escurre. - AINILLA FRANCES/
Does not drip.

CEREZA
3 | T-C05114 [Nl

Cubetade 20k  Eyut : MAPLE CANADIENSE
44,09 Ib pail CL{?}}S l?,epiitfg 1-C05126 canadian maple

MODO DE USO

PASO 1 SECADO
Calienta la cobertura Glos a “hp\““

una temperatura de 45 °C. ecto sua\le

y e oridadd

0
‘PASO 2 Bl \amc Tor’
Pt G 1) 02008 g8

circular boca abajo.

PASO 3

-iListo! Deja secar o decora con Toppings Aris.

e De linea Sobre pedido e De temporada
standard item on demand seasonal item
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* COCOA'Y DERIVADQOS

cocoa products

@ - SUSTITUTO DE COCOA

© Cocoa powder substitute

Sustituto de cocoa pulverizado, especialmente disefiado para
elaborar la tradicional concha de chocolate.

Powder cocoa substitute ideally designed to prepare baking goods
like the traditional concha.

VENTAJAS

-Soporta altas temperaturas de horneo, no
pierde sabor ni color.

Oven-proof resistant.

- Cajacon5kg
T-Jo1101 11.01 [b in a cardbox

=" ARIS COCOA EXTRA (12

® Bakery cocoa powder

-Cocoa en polvo de concentracién media, utilizada
para dar color y sabor a chocolate a las creaciones

de panaderia. T e ;sk?*"‘
Cocoa powder of standard concentration, used to give A T ;
color and flavor to chocolate creations. T :

-No pierde su color y sabor.
It does not lose its color or flavor. 1-J01103
Ideal para creaciones de panaderia.

Ideal for bakery creations to provide delicious

chocolate flavor. Caja con 5 kg
11.01 |b in a cardbox

o De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item
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e‘;.cmmplementéry products

Aris sodium bicarbonate

Leudante para la elaboracién de productos de panificacion.
Cake-leavening agent for bakery products.

VENTAJAS

-Proporciona mayor estabilidad a la masa.
It provides greater stability to the dough.

-Auxiliar ideal para incrementar el volumen de la masa.
Ideal for increasing the volume of the dough.

@ Cajacon 5 kg

11.01 lb in a cardbox

Incrementael

volumen de la masa

e De linea
standard item

Sobre pedido

on demand

De temporada
seasonal item
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~ complementary products

© Milk substitute

Sustituto de leche para panificacién, otorga
las propiedades de la leche al pan.

Milk substitute for bakery products. It adds the
properties of milk to the bread.

VENTAJAS

-Sustituye la leche sin cambiar el sabor ni consistencia.
It substitutes milk without changing the taste and consistency.

-Mayor utilidad al reducir costos en la compra de leche.
It reduces high costs of purchasing milk.

Caja con 5 kg
11.01 |b in a cardbox

> Cinnamon powder substitute

Sustituto de canela en polvo especialmente disefiado para
dar aroma y sabor a canela.

Cinnamon powder substitute designed for keeping a strong
cinnamon accent and flavor after baking.

VENTAJAS

-Soporta altas temperaturas de horneo.
Oven-proof resistant.

-No pierde su olor, color y sabor.
Does not lose its color, flavor and aroma.

Cajacon 5 kg
11.01 [b in a cardbox

o De linea Sobre pedido e De temporada
standard item on demand seasonal item



COMPLEMENTOS

complementary products

Caramelo liquido que mejora la presentacion y
el sabor del tradicional flan con una aplicacién
facil y rapida.

This caramel syrup will enhance the flavor and presentation
of the Mexican style flan with an easy and quick application.

VENTAJAS

-Listo para usar.
Ready-to-use, no cooking required.

-Practico envase, que reduce merma.
Convenient packaging, which eases application.

Caja con 6 botellas de 1.34 kg
47.3 Oz bottles, 6 in a cardbox

> Aris yellow color powder

Perfectamente pulverizado para mejor dispersion

en las masas, no pierde su color en el horneo. 1101101
Completely pulverized for a better integration to the

dough, does not lose its color during baking.

VENTAJAS

-Color homogéneo.
homogeneous color,

-Dispersién uniforme.
uniform dispersion

Caja con 4 botes de 1 kg
22 b jar, 4 in a cardbox

o De linea o Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item
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cream fillings
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RELLENOS PARA PANIFICACION

cream fillings

{18 ={  ARIS CREMA TIPO BAVARIAN ~
© Bavarian cream filling

Deliciosos sabores para rellenar o decorar productos de
panaderia y reposteria.

Delicious flavors to use as filling or to decorate bakery and
pastry creations.

[ 7-coa105 [ESSA : o
T-C04105 strawberry T-Co4114 [ERE
i e
| 7-C04103 [REea el o R
Ee il ROMPOPE

Caja con 5 mangas de 1 kg
2.2 Ib pounch pack, 5 in a cardbox

)
L
> Spanola cream filling [T-comiot | -;‘.~-‘-_
W—

~" ARIS CREMA TIPO SPANOLA

Crema pastelera con delicioso sabor, especial para
grandes producciones. ldeal para rellenar y decorar
pasteles, eclairs, choux, etc. . - A

Delicious cream filling especially made for big productions.
Ideal to decorate cakes, eclairs and more.

VENTAJAS

-Color llamativo.  -Se puede hornear. :
Dazzling color. Oven-proof resistant. A
-Precio competitivo.
Competitive price.
_DEI.IC_'IDSO sabor. Caja con 5 mangas de 1 kg
Delicious flavor. 2.2 |b pounch pack, 5 in a cardbox

e De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item




RELLENOS PARA PANIFICACION

cream filings

© Vienesa cream filling

Delicioso sabor a vainilla. Ideal para grandes producciones.
Delicious vanilla flavor. Ideal for high volume productions.

VENTAJAS

-Se puede hornear.
Oven-proof resistant.

-Consistencia tersa.
Smooth consistency.

-Por su empaque, facil aplicacion.
Easy to use due to its packaging.

Caja con 5 mangas de 1 kg
2.2 |b pounch pack, 5 in a cardbox

14

o De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item
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flavorings




ESENCIAS

flavorings
R T

el ARIS ESENCIA BASE ETiLICA o 21)

o Alcohol-based bakery flavor

Ideal para todo tipo de postres frios, licuados, helados,
paletas, etc.

Ideal for cold desserts such as smoothies and ice creams.

VENTAJAS

-Realza el sabor de tus postres.
Highlights the flavor of your desserts.

Caja con 4 garrafas de 3.5
1 gallon carafe, 4 in a box

(22 )% ARIS ESENCIA BASE OLEOSA

» Oil-based bakery flavor

Ideal para todo tipo de productos de
panaderia, pasteleria y panquelerfa.
Ideal for a variety bakery goods.

VENTAJAS

-Mantiene sus sabores, aromas definidos y reales.
Delicious flavor and aroma for a longer time.

T-H02042
Caja con 4 garrafas de 3.5
1 gallon carafe, 4 in a box

e De linea Sobre pedido e De temporada
standard item on demand seasonal item
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FRUTA DE TEMPORADA

seasonal fruit

“"KINI BRIK HIGO (23]

© Kini brik figs

Higos de color esmeralda envasados al vacio sin jarabe.
Vacuum sealed figs with only the necessary amount of syrup.

VENTAJAS

-Envasado en brik, nos permite que el producto

se conserve, se manipule y se almacene perfectamente.
Packaged in briks, allows us to preserve,

handle and store the product.

-No pierde sus caracteristicas en el horneo.

It does not lose its characteristics after baking.

Caja con 12 briks de 1 kg
2.2 b, 12 briks in a cardbox

Caja con 3 briks de 5 kg
11.1 Ib, 3 briks in a cardbox

(24) KINI HIGO EN ALMiBAR

' *“-.\ :.'\ > Kini figs in syrup

s Conserva de higos para decorar la tradicional
Sy Rosca de Reyes.
Ideal to decorate the traditional Rosca de Reyes

VENTAJAS

-ldeal para el horneo, mantiene su color y sabor.
Ideal for baking, keeps its color and flavor.

Cubeta con 23 kg <
50,66 Ib pail.

o De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item




FRUTA DE TEMPORADA

seasonal fruit

ARIS FRUTACONFITADA

®

Combinacién de papaya cubicada en un tamafo de 6 mm.
Tiny cubes of candied papaya fruit in yellow, orange, red and
green colors.

VENTAJAS

-ldeal para el horneo, se dispersa perfectamente en las masas.
Ideal for baking. It disperses perfectly in the dough.

-Ideal para panettone.
Ideal for panettone cake.

@
Cubeta con 12 kg Cajacon4kg @/

26,45 |b, pail 8,81 in a card box.

e Multicolored candied fruit

> Jilo fruit strips for Rosca de Reyes

Decorador para Rosca de Reyes a base de
guayaba cortado en tiras.

Fruit strips for Rosca de Reyes made of guava. Se?j JO
VENTAJAS T-C06403

TRICOLOR
-Hecho con pulpa de guayaba. T-C06404 tricoltc})r °

Made with guava fruit.

-Obtén 675 tiras por caja.

Get five hundred forty eight strips per card box.
-No pierde sus caracteristicas en el homeo.

Does not lose its characteristics during baking, Cajacon 6kg
13,22 in a card box.

e De linea Sobre pedido e De temporada
standard item on demand seasonal item




FRUTA DE TEMPORADA

seasonal fruit

el KINI BRIK ACITRON o 27

T — | 7-C02163 |
o Kini brik citron e
green

Acitrén de papaya para decorar la tradicional
Rosca de Reyes, envasado al vacio.

Papaya strips ideal to decorate the treditional Rosca de
Reyes, vacuum sealed. T-C02162

VENTAJAS

red
-Envasado en brik, nos permite que el producto
se conserve, se manipule y se almacene perfectamente.

Packaged in briks, allows us to preserve,
handle and store the product.

Caja con 3 briks de 5 kg Caja con 12 briks de 1 kg
11,01 Ib, 3 briks in a cardbox 22 b, 12 briks in a cardbox

e

e De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item






GLAZE

“JELLY EN MANGA )l 78 )

© Pouch-packed piping gel

Consistencia Unica para decorar como tu
imaginacion lo dicte.
Translate your imagination into decoration.

VENTAJAS

-No pierde su consistencia. Permite realizar formas y trazos
Does not lose its consistency.

-No pierde sus caractristicas en el horneo
Does not lose its characteristics during baking.

tFR%SA LlMON e s : : Caja con 5 mangas de 1 kg
Stawberry lime USRS R 4 2.2 b pounch pack, 5 in a cardbox

BP(__ouz_

> Glaz piping gel

-Decorador para usos diversos en pasteleria.
Ideal para cubrir fruta.
Designed especially to use on top of fruits or cheesecake

VENTAJAS

-Consistencia adecuada para su aplicacién en frutas.
Ideal consistency to be applied on fruits.

s o
>

2 PINA
T7-C03114 1=C03122° "0 ole

Caja con 5 mangas de 1 kg
2.2 |b pounch pack, 5 in a cardbox

e De linea Sobre pedido e De temporada
standard item on demand seasonal item



COMPLEMENTQOS
PARA BATIDO

add-ons for bakery




COMPLEMENTOS PARA BATIDOS

add-ons for bakery

G ©

© Fruit concentrates

Concentrados de fruta en trocitos de 3mm que se integran
a las masas y batidos proporcionando sabor al pan sin
agregar color.

Little pieces of fruit, that can be mixed with bread dough to provide
a rich flavor.

VENTAJAS

-Dispersion uniforme.

Uniform dispersion with the dough. T-C01509
-Agrega un delicioso sabor y aroma. ZANAHORIA
Adds delicious flavor and odor. carrot

-No agrega color al batido o masa.

No bleeding. o
Caja con 10 briks de 500 g
1.1 Ib briks, 10 in a card box

e De linea Sobre pedido De temporada
standard item on demand seasonal item
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Caa L MRV
LACTEOS

dairy products

© Oven-proof cajeta

Ideal para empanadas, ya que soporta altas
temperaturas enel horneo

empanadas.

VENTAJAS

-No pierde sus caracteristicas durante el horneo.
It does not lose its c ter bak

-No se escurre.
It ¢ not drip.

Caja con 5 mangas de 1kg.
2,2 b pouch, 5 in a cardbox

o De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item



RELLENOS CON
FRUTAS

fruit fillings




© Aris oven-proof fillings

Relleno horneable para pay y todo tipo de panaderia.
An oven-proof fruit filling for pies and other bakery products.

VENTAJAS gg[dz

-No se escurre en el horneo. &

It keeps its characteristics during & : ' ; - _ 1 &
and after baking, ;S; Tm — [ At L

R N
v } R

B~ .., i
” r _ =
@ N ' 4
e . 1 ¥ .- _. az . =
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-Deliciosos sabores.
Rich flavors.

-Con trozos de fruta. ’ MANZANA CANELA
With fruit pieces. 1-C01418 apple-cinnamon

Caja con 5 mangas de 1 kg
2.2 Ib pounch pack, 5 in a cardbox

Cubeta con 15 kg
33.06 lb pail

> Zeye oven-proof fruit fillings

Disefiado para resistir altas temperaturas
de horneo con un gran contenido de

frgta mplida. . . T-C01201 %E'}?‘%?CANO
High fruit content filling made with pulp. e E&Eﬁ?ﬁw

VENTAJAS i

-Ideal para aplicar como relleno. T-C01200 %ﬁr%%iﬁz’a‘
S It keeps its characteristics during IR A
N and after baking. T-C01205 l_—.r.“_.

-No se escurre . ZARZAMORA
It does not drip. T-C0120 blackberry

Caja con 10 mangas de 1 kg
2.2 |b pounch pack, 10 in a cardbox

e De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item




RELLENOS CON FRUTAS

fruit fillings

© Maru oven-proof fruit fillings

Relleno horneable que proporciona mayor valor a los

productos de panaderia.
Oven-proof fruit filling ideal for bakery goods.

VENTAJAS

-No pierde sus caracteristicas en el horneo.
Does not lose its characteristics during baking.

J T-C01212 '}ﬂf\’*{____;ff‘“‘if’«

4 T1-C01209

CALABAZA MELADA i FRESA
Y T7-C01140 = Gmpkin ] T-C01210 strawberry

® Caja con 10 mangas de 1 kg
2.2 |b pounch pack, 10 in a cardbox

® Cubeta con 18 kg - 39.68 b pail

PRODUCTO

De temporada

e De linea Sobre pedido
standard item on demand seasonal item
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PALETERIA Y NEVERIA

popsicle and ice cream products

o Ice popsicle powder mix

Base lactea para preparar paletas y helados con una
consistecia cremosa.

Dairy base especially designed for popsicles with a creamy
consistency.

VENTAJAS

-Alto rendimiento para la produccién de paletas.

High performance for high level productions.

-No requiere refrigeracién antes de usar.

It does not require refrigeration before using the product.

-Se puede usar en helados.
You may use it to prepare ice cream.

Caja con 5kg
11,1 Ibin a cardbox

e De linea Sobre pedido e De temporada
standard item on demand seasonal item
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baking powders

~— (D) PENNSYLVANIA POLVO PARA HORNEAR ~

© Double acting baking powder

Polvo para hornear de dispersion uniforme, proporciona
mayor volumen.
A baking powder with uniform dispersion that provides higher volume.

VENTAJAS

- Se puede utilizar en tortillas de harina.

May be used in flour tortillas.

- No reseca y no produce sabores extrafios.

It does not dry the product nor produces strange flavors.
- Doble accién (genera mayor volumen).

Double acting baking powder.

Caja con 16 bolsas de 1kg.  Caja con 4 bolsas de 4kg.  Saco con 20kg. ':\@j
222 bbag 16inacardbox 88lbbag4inacardbox 4,4 b bag iy paa el

o De linea Sobre pedido e De temporada
standard item on demand seasonal item
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water & whip

~— @ WATER & WHIP CREMA PARA BATIR EN POLVO e

© Water & Whip powder whipped cream

Crema en polvo lista para usar con una excelente consistencia,
volumen y estructura de batido. Gran versatilidad, ya que se
puede mezclar con soda, licor, yogurt, leche saborizada etc..

Water & Whip whipped cream is an innovation that consists in a
ready-to-pepare mix that can be mixed with liquids such as soda,
liquor, yogurt or flavored milk an easy and fast process.

VENTAJAS

- No se sobrebate.
Does not over beat.

- No requiere refrigeracion antes del batido.
It does not require refrigeration before mixing.

- Rinde 3.4 veces su volumen.

Atimei l ;
T-D03001 Caja con 12 bolsas de 300g. R E——

10.58 oz bag, 12 in a card box

# Water & Whip powder meringue

Merengue en polvo de uso versétil, disefiado para cubriry
decorar pasteles, afiade cuerpo y textura a diferentes
creaciones de reposteria. NO MEZCLAR CON LACTEOS

A versatile powder meringue mix. Designed to decorate bakery
goods. It adds volume and texture to different pastries. DO NOT
MIX WITH DAIRY LIQUIDS.

VENTAJAS

- Alto rendimiento.

High performance.

- Diversidad de uso: royal icing, buttercream y figuras de bulto.
A diversity of applications: royal icing and buttercream.

- No deja sabor a huevo / se puede homear. Cajacon12 bqlsas de 240g,
It does not have an egg-like after taste / you can bake it. 8.46 oz bag, 12 in a card box T-D03002

o De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item
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REPARADA PARI R
o Water & Whip crepes mix

Deliciosa mezcla de harina del trigo lista para la preparacion

de crepas. Solo mezcla con agua o leche.
Delicious crepe mix. Just add water or milk and stir.

VENTAJAS

- Alto rendimiento en preparacion de crepas.

High performance.
- Textura suave y flexible.
Soft texture.
- Se puede usar para crepas dulces y saladas.
Ideal for sweet and salty crepes. T
Cajacon2bolsasde3 g s

6,611b bags,2inacard box

@ WATER & WHIP CREMA PARA BATIRTOP

@ Water & Whip powder whip topping

Polvo para preparar crema batida y relleno para pasteleria

y reposterfa.
Whip topping mix. Ideal for cake decoration.

VENTAJAS

-Trabaja en cualquier tipo de clima, ya que la crema no

pierde su estabilidad al decorar.
Resists high and low temperatures without losing its stability.

-Resiste el uso de colorantes en gel o en pasta.
Resists gel and paste colorants.

-Se le puede agregar endulcorantes al gusto.
If needed you may add sugar or any other sweetener.

-Se le puede agregar elementos en polvo.

T-C07000 ) e
You may add powder ingredients
e De linea Sobre pedido e De temporada
seasonal item

standard item on demand
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~— ) WATER & WHIP BETUN DE MANTEQUILLA.

M— ==y Whi i
- - _;3 o Water & Whip buttercream mix

LB B,_ .

Mix para preparar bet{in o frosting de mantequilla para rellenar,
cubrir o decorar pasteles y cupcakes.

Buttercream mix especially made to fill, cover and decorate cakes
and cupcakes.

VENTAJAS

- Muy estable.
Very stable.

- Delicioso sabor.
Delicious flavor.

- Facil de preparar.
Easy to prepare.

T-D03003 Cajacon12bolsasde330g

11.64 0z bag, 12 in a card box

# Water & Whip Royal Icing mix

Polvo especial para preparar Royal Icing. Muy fécil de preparar,
solo agrega agua poco a poco al mix hasta que alcances la
textura deseada.

Royal Icing Mix especially designed to decorate cookies. ltis very
easy to prepare, just add water slowly until you reach the desired
texture.

VENTAJAS

- Crea diferentes decoraciones con diferentes texturas.
Create different decorations based on different textures.

- Delicioso sabor.
Delicious flavor.

- Ideal para decorar detalles en pasteles. Caja con 12 bolsas de 500 g
Ideal to decorate small details on cakes. 17.63 oz bag, 12 in a card box T-D03004

o De linea Sobre pedido o De temporada
standard item on demand seasonal item
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© Water & Whip flan powder mix

Polvo para preparar el tradicional flan de leche, T-D01160
con una textura suave sabor a vainilla .

Powder mix, ideal to prepare the traditional flan, it
provides a soft texture.

VENTAJAS

-Mayor estabilidad.

Higher stability.

-Facil de preparar, solo mezcla con
leche caliente, refrigerar 30 min y jlistol.

Easy preparation only mix with hot milk.
Ready to serve after 30 min. of refrigeration

Cajaconi2bolsasde680g
240zbag12inacardbox

J\ " ==
3\, (44 ) WATER & WHIP MARSHMALLOW FROSTING MIX

@ water & Whip marshmallow frosting mix

Polvo disefiado para realizar delicioso frosting de
malvavisco.
Especially designed mix to prepare marshmallow frosting.

VENTAJAS

-Textura esponjosa.
Soft texture.

-Se puede mezclar con colores.

It may be mixed with colors.

-Se puede dullar o usar como relleno.

You may use it decorate cupcakes and as cake filling.

-Solo mezcla con agua, bate hasta montar y jlisto!

T-D03020 Cajaconi2bolsasde500g Just add water and mix it until you reach the desired
17.63 Oz bag. 6 in a cardbox consistency.

e Delinea Sobrepedido o Detemporada
standarditem ondemand seasonalitem
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